
Elegante Messer für (Hobby-)Köche, 
bestimmt von außergewöhnlichen 
Damaszenerstahl-Mustern und fließenden 
Formen. 
Ergonomische Griffe aus Ebenholz oder 
Oryx-Horn ermöglichen bequemes Arbeiten 
in einer Vielzahl von Positionen. Der form-
vollendete Übergang zwischen Klinge und 
Griff verzichtet auf schwierig zu reinigende 
Ecken und Spalten.

Black Kitchen Mistress
Die Schneidlage beteht aus dem äußerst 
feinkörnigen Feilenstahl 1.2008 welcher eine 
unübertroffene Schärfe erreicht. Die Schnei-
den der Messer sind sehr fein ausgeschliffen 
- das Skalpell für die Küche.

Silver Kitchen Mistress
Die Klinge ist aus pulvermetallurgisch herge-
stellten Damasteel™ geschmiedet. Dieses 
rostfreie Material hat gute Schneideigen-
schaften und ist  sehr pflegeleicht .
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